
BREAD	
  PRE-­ORDER	
  FORM	
  
MIDDLE	
  SCHOOL	
  MARKET	
  

	
  

Bread	
  provided	
  by	
  Jonah’s	
  On	
  Johnston	
  	
  	
  26	
  E	
  Johnston	
  ST	
  	
  Forsyth	
  GA	
  	
  478-­‐994-­‐8844	
  	
  	
  www.jonahsbistro.com	
  

Bread	
  is	
  baked	
  to	
  order.	
  

To	
   ensure	
   freshness,	
  orders	
   placed	
   this	
  week	
   will	
   be	
   available	
   for	
   pickup	
   at	
   the	
  Middle	
   School	
  Market	
   on	
  
Friday	
  of	
  the	
  following	
  week.	
  Market	
  hours	
  are	
  Friday,	
  8-­‐8:30am	
  and	
  3-­‐3:20pm.	
  **	
  

**	
  For	
  aftercare	
  parents	
  who	
  come	
  outside	
  Market	
  hours,	
  bread	
  can	
  be	
  picked	
  up	
  in	
  aftercare	
  Friday	
  afternoon	
  
with	
  your	
  child.	
  Please	
  indicate	
  where	
  bread	
  should	
  be	
  taken.	
  

(Circle	
  One)	
   Toddler	
  	
  	
  	
  Primary	
  	
  	
  	
  LE	
  	
  	
  	
  	
  UE	
  

*	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  	
  

NAME:	
  	
  	
  	
  	
  ________________________________	
   	
   CONTACT#:	
   _______________________	
  

	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  #	
  of	
  loaves	
   	
   	
   Total	
  

1. BLEU	
  CHEESE	
  SEEDED	
  MULTIGRAIN	
  	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   ______	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  X	
  	
  $5	
  	
  =	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  _______	
  
(White	
  flour,	
  whole	
  wheat	
  flour,	
  Rye	
  flour,	
  salt,	
  yeast,	
  levain,	
  seed	
  mix,	
  bleu	
  cheese)	
  

2. CIABATTA	
   (White	
  flour,	
  salt,	
  yeast)	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   ______	
   X	
  	
  $5	
  	
  	
  =	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  _______	
  

3. COUNTRY	
  ITALIAN	
  	
  (White	
  flour,	
  sugar,	
  salt,	
  yeast,	
  olive	
  oil,	
  egg	
  white)	
  	
  	
  	
  ______	
  	
  	
  	
  	
  	
   X	
  	
  	
  $5	
  	
  	
  =	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  _______	
  

4. CRANBERRY	
  WALNUT	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   ______	
   X	
  	
  	
  $5	
  	
  	
  =	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  _______	
  
(White	
  flour,	
  Whole	
  Wheat	
  flour,	
  sugar,	
  salt,	
  yeast,	
  cranberries,	
  walnuts,	
  levain)	
  

5. SEEDED	
  MULTIGRAIN	
   	
   	
   	
   	
   	
   ______	
  	
  	
  	
  	
  	
   X	
  	
  	
  $5	
  	
  	
  =	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  _______	
  
(White	
  flour,	
  whole	
  wheat	
  flour,	
  rye	
  flour,	
  salt,	
  yeast,	
  levain,	
  seed	
  mix)	
  

6. SOURDOUGH	
  	
  (White	
  flour,	
  salt,	
  yeast,	
  levain)	
  	
   	
   	
   ______	
  	
  	
  	
  	
  	
   X	
  	
  	
  $5	
  	
  	
  =	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  _______	
  

	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   TOTAL	
  	
  ENCLOSED	
   	
  	
  	
  $	
  __________	
  
	
  
	
  

 WOULD	
  YOU	
  LIKE	
  YOUR	
  BREAD	
  SLICED?	
   YES	
  /	
  NO	
  
	
  
	
  

*	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  	
  

1. For	
   your	
   convenience,	
   order	
   forms	
   can	
   be	
   placed	
   in	
   the	
   drop	
   box	
   at	
   the	
   office	
   or	
   turned	
   in	
   to	
   the	
  
Middle	
  School	
  Market.	
  

2. Payment	
  must	
  accompany	
  order.	
  Cash	
  and	
  checks	
  accepted.	
  Please	
  make	
  checks	
  payable	
   to	
  M.O.M.	
  
Middle	
  School.	
  

	
  
All	
  proceeds	
  to	
  benefit	
  the	
  Middle	
  School	
  farm	
  projects.	
  THANK	
  YOU	
  for	
  your	
  support!	
  

	
  

*	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  *	
  	
  


